——— SNACKING SALE ——

LA RECETTE
PAIN SAURET LIN
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INGREDIENTS :
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1000 g Farine sauret lin 20 g Levure
640 g Eau 200 g Pate fermentee
18 g Sel 40 g Beurre
PREPARATION
Petrissage : Moule : Plaque :

5 min en premiere 1900 g Pate sauret lin 900 g Pate sauret lin
incorporer le beurre Faconner 40x60 Laminoir
en premiere Apprét 1.30/2:00 Apprét 1:30/2:00
7 min en deuxieme Cuisson sole 230°C Cuisson sole 230°C
‘z\x 30 min Pointage Cuisson au ventile Cuisson au ventile
4 170°C 170°C

.(._‘\ ’
pepuis 114,

MOULIN DE SAURET

Créateur de Farines



